
E R O S
VALENTINE’S MENU 



Παντζάρι | Κυανό | Κόκκινα φρούτα
Beetroot | Macedonian blue cheese “kyano” | Red Fruits

“Ferrero Rocher” | Πατέ απο συκωτάκια πουλερικών | Μαυροδάφνη
“Ferrero Rocher” | Poultry liver parfait | Mavrodaphne sweet wine

Εικονική τομάτα | Καπνιστή πέστροφα | Φράουλα | Αμύγδαλο
Virtual tomato | Smoked trout | Strawberry | Almond

Γαρίδα | Passion fruit | Πιπεριά Φλωρίνης | Ελαιόλαδο Μεγαρίτικης ποικιλίας
Shrimp | Passion fruit | Red Florina pepper | E.V.O.O. Megaritiki variety

Άρτος και βούτυρο
Bread and butter

Γλώσσα | Σαμπαγιόν κόκκινων φρούτων | Λευκά σπαράγγια | Μούς απο χτένι
Sole fish | Red fruit sabayon | White asparagus | Scallop mousse 

Σιγομαγειρεμένο μοσχάρι | Αντίβ με πορτοκάλι | Σάλτσα με μύρτιλα 
Slow cooked beef | Endive with orange aroma | Blueberries sauce

Σορμπέ λεμόνι | Κράμπλ γάλακτος | Μαρέγκα | Εσπεριδοειδή
Lemon sorbet | Milk crumble | Meringue | Citrus 

Cremeux φουντούκι | Αφρός πραλίνας με σοκολάτα
Compote εξωτικών φρούτων | Ζεστή σάλτσα με Frangelico

Hazelnut cremeux | Chocolate - praline foam 
Exotic fruit compote | Frangelico liqueur sauce 

Mignardises 

105 €

E R O S  S T A R T S  W I T H  A  G R E A T  V I E W


