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ΣΟΎΠΑ ΚΟΛΟΚΎΘΑΣ-ΓΛΥΚΟΠΑΤΆΤΑΣ 

ΜΕ ΚΡΈΜΑ ΓΑΛΈΝΙ ΚΑΙ ΆΡΩΜΑ ΤΡΟΎΦΑΣ

Pumpkin - sweetpotato soup with galeni cream cheese and truffle aroma

ΦΡΕΣΚΟΨΗΜΈΝΟ ΨΩΜΊ & ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

Freshly baked bread with accompaniments

ΧΟΡΤΟΚΕΦΤΈΔΕΣ ΜΕ ΞΙΝΌ ΤΡΑΧΑΝΆ,

ΣΠΑΝΆΚΙ ΚΑΙ ΚΡΈΜΑ ΓΙΑΟΥΡΤΙΟΎ 

Wild greens fried balls with sour frumenty, spinach and yoghurt cream

ΦΎΛΛΟ ΚΡΟΎΣΤΑΣ ΜΕ ΜΟΎΣ ΤΥΡΙΏΝ, ΘΥΜΑΡΊΣΙΟ ΜΈΛΙ, 

ΣΟΥΣΆΜΙ ΚΑΙ ΠΑΠΑΡΟΥΝΌΣΠΟΡΟ

Phyllo dough with cheese mousse, thyme honey, sesame and poppy seed

ΣΑΛΆΤΑ ΜΕ ΧΌΡΤΑ ΕΠΟΧΉΣ, ΠΑΝΤΖΆΡΙ, ΚΑΡΎΔΙ, ΦΑΣΌΛΙΑ 

ΜΠΑΡΜΠΟΎΝΙΑ ΠΡΕΒΈΖΗΣ ΚΑΙ ΠΑΓΩΤΌ ΑΠΟ ΤΥΡΊ ΚΥΑΝΌ  

Salad with seasonal greens, beetroot, walnuts, Preveza cranberry beans 

and Kiano blue cheese ice cream

ΧΛΙΑΡΉ ΠΑΤΑΤΟΣΑΛΆΤΑ ΜΕ ΕΣΠΕΡΙΔΟΕΙΔΉ, ΚΆΠΑΡΗ, 

ΜΥΡΏΝΙΑ, ΣΧΙΝΌΠΡΑΣΟ ΚΑΙ ΝΤΡΈΣΙΝΓΚ ΜΟΥΣΤΆΡΔΑΣ  

Lukewarm potato salad with citrus fruits, caper, chervil,

spring onion and mustard dressing

ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΈΝΟ ΜΟΣΧΆΡΙ ΜΕ ΚΡΈΜΑ ΣΈΛΙΝΟΥ, 

ΛΑΧΑΝΊΔΑ ΚΑΙ ΣΆΛΤΣΑ ΜΕ ΒΌΤΑΝΑ

Slow-cooked beef with celery cream, kale and sauce with fresh herbs

ΑΡΝΊ ΑΓΚΙΝΑΡΆΤΟ ΜΕ ΛΕΜΟΝΆΤΗ ΣΆΛΤΣΑ ΨΗΤΟΎ 

ΚΑΙ ΤΣΙΠΣ ΤΟΠΙΝΑΜΠΟΎΡ

Lamb with wild artichokes, lemony sauce and topinambur chips

ΜΙΛΦΕΪΓ ΜΕ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΈΝΗ ΣΦΟΛΙΆΤΑ, 

ΠΡΑΛΊΝΑ ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΟΎ ΚΑΙ ΚΌΚΚΙΝΑ ΦΡΟΎΤΑ

Millefeuille with caramelized puff pastry, hazelnut praline and red fruits

ΚΟΥΡΑΜΠΙΈΣ ΚΑΙ ΜΕΛΟΜΑΚΆΡΟΝΟ

Local traditional festive sweets

Price: 70€/guest • Serving Hours: 12:00-17:00

menu
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