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ΣΌΎΠΑ ΚΌΛΌΚΎΘΑΣ-ΓΛΎΚΌΠΑΤΑΤΑΣ 

ΜΕ ΚΡΕΜΑ ΓΑΛΕΝΙ ΚΑΙ ΑΡΩΜΑ ΤΡΌΎΦΑΣ

Pumpkin - sweetpotato soup with galeni cream cheese and truffle aroma

ΦΡΕΣΚΌΨΗΜΕΝΌ ΨΩΜΙ & ΣΎΝΌΔΕΎΤΙΚΑ

Freshly baked bread with accompaniments

ΧΌΡΤΌΚΕΦΤΕΔΕΣ ΜΕ ΞΙΝΌ ΤΡΑΧΑΝΑ,

ΣΠΑΝΑΚΙ ΚΑΙ ΚΡΕΜΑ ΓΙΑΌΎΡΤΙΌΎ 

Wild greens fried balls with sour frumenty, spinach and yoghurt cream

ΦΎΛΛΌ ΚΡΌΎΣΤΑΣ ΜΕ ΜΌΎΣ ΤΎΡΙΩΝ, ΘΎΜΑΡΙΣΙΌ ΜΕΛΙ, 

ΣΌΎΣΑΜΙ ΚΑΙ ΠΑΠΑΡΌΎΝΌΣΠΌΡΌ

Phyllo dough with cheese mousse, thyme honey, sesame and poppy seed

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΧΌΡΤΑ ΕΠΌΧΗΣ, ΠΑΝΤΖΑΡΙ, ΚΑΡΎΔΙ, ΦΑΣΌΛΙΑ 

ΜΠΑΡΜΠΌΎΝΙΑ ΠΡΕΒΕΖΗΣ ΚΑΙ ΠΑΓΩΤΌ ΑΠΌ ΤΎΡΙ ΚΎΑΝΌ  

Salad with seasonal greens, beetroot, walnuts, Preveza cranberry beans 

and Kiano blue cheese ice cream

ΧΛΙΑΡΗ ΠΑΤΑΤΌΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΕΣΠΕΡΙΔΌΕΙΔΗ, ΚΑΠΑΡΗ, 

ΜΎΡΩΝΙΑ, ΣΧΙΝΌΠΡΑΣΌ ΚΑΙ ΝΤΡΕΣΙΝΓΚ ΜΌΎΣΤΑΡΔΑΣ  

Lukewarm potato salad with citrus fruits, caper, chervil,

spring onion and mustard dressing

ΣΙΓΌΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΌ ΜΌΣΧΑΡΙ ΜΕ ΚΡΕΜΑ ΣΕΛΙΝΌΎ, 

ΛΑΧΑΝΙΔΑ ΚΑΙ ΣΑΛΤΣΑ ΜΕ ΒΌΤΑΝΑ

Slow-cooked beef with celery cream, kale and sauce with fresh herbs

ΑΡΝΙ ΑΓΚΙΝΑΡΑΤΌ ΜΕ ΛΕΜΌΝΑΤΗ ΣΑΛΤΣΑ ΨΗΤΌΎ 

ΚΑΙ ΤΣΙΠΣ ΤΌΠΙΝΑΜΠΌΎΡ

Lamb with wild artichokes, lemony sauce and topinambur chips

ΜΙΛΦΕΪΓ ΜΕ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΗ ΣΦΌΛΙΑΤΑ, 

ΠΡΑΛΙΝΑ ΦΌΎΝΤΌΎΚΙΌΎ ΚΑΙ ΚΌΚΚΙΝΑ ΦΡΌΎΤΑ

Millefeuille with caramelized puff pastry, hazelnut praline and red fruits

ΚΌΎΡΑΜΠΙΕΣ ΚΑΙ ΜΕΛΌΜΑΚΑΡΌΝΌ

Local traditional festive sweets

Price: 70€/guest • Serving Hours: 12:00-17:00

menu

• AT THE ROOFTOP OF ATHENSWAS HOTEL •
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