
CHRISTMAS
Family Style | 25.12.2023

ΣΒΕΛΟΥΤΈ ΆΓΡΙΩΝ ΕΛΛΗΝΙΚΏΝ ΜΑΝΙΤΑΡΙΏΝ 

ΜΕ ΤΡΙΜΜΈΝΟ ΚΆΣΤΑΝΟ ΚΑΙ ΜΑΎΡΗ ΤΡΟΎΦΑ

Greek wild mushrooms velouté soup with grated chestnut and black truffle

ΦΡΕΣΚΟΨΗΜΈΝΟ ΨΩΜΊ & ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

Freshly baked bread with accompaniments

ΑΝΟΙΧΤΉ ΧΟΡΤΌΠΙΤΑ ΜΕ ΣΠΑΝΆΚΙ, ΠΡΆΣΟ, 

ΆΝΙΘΟ, ΓΙΑΟΎΡΤΙ, ΚΑΙ ΠΟΎΔΡΑ ΕΛΑΙΟΛΆΔΟΥ  

Open wild greens pie with spinach, leek, dill, yoghurt and olive oil powder

ΠΡΆΣΙΝΑ ΣΑΛΑΤΙΚΆ ΜΕ ΡΌΔΙ, ΚΑΡΎΔΙΑ, ΚΡΆΝΑ, 

ΑΝΘΌΤΥΡΟ ΚΑΙ ΝΤΡΈΣΙΝΓΚ ΜΕΛΙΟΎ

Green salad leaves with pomegranate, walnuts, dogberries, 

anthotyros cheese and honey dressing

ΠΑΝΤΖΑΡΟΣΑΛΆΤΑ ΜΕ ΚΑΡΎΔΙΑ, ΚΥΑΝΌ

 ΚΑΙ ΝΤΡΈΣΙΝΓΚ ΠΟΡΤΟΚΆΛΙ - ΚΟΥΜΚΟΥΆΤ  

Beetroot salad with walnuts, kiano blue cheese and orange-kumquat dressing

ΓΕΜΙΣΤΌ ΤΗΓΑΝΌΨΩΜΟ ΜΕ ΚΑΛΑΜΠΟΚΆΛΕΥΡΟ, 

ΞΙΝΟΜΥΖΉΘΡΑ ΚΑΙ ΘΥΜΑΡΊΣΙΟ ΜΈΛΙ

Stuffed “Tiganopsomo” traditional fried bread with corn flour, 

sour mizithra cheese and thyme honey

ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΈΝΟ ΨΗΤΌ ΧΟΙΡΙΝΌ, ΠΟΥΡΈΣ ΠΑΤΆΤΑΣ, 

ΨΗΤΆ ΣΠΑΡΆΓΓΙΑ, ΤΟΜΑΤΊΝΙΑ ΚΟΝΦΊ ΚΑΙ ΣΆΛΤΣΑ ΡΊΓΑΝΗΣ

Marinated roasted pork, potato puree, grilled asparagus, 

cherry tomatoes confit and oregano sauce

ΜΠΟΎΤΙ ΠΆΠΙΑΣ ΚΟΝΦΊ ΚΑΙ ΡΙΖΌΤΟ ΚΟΛΟΚΎΘΑΣ ΜΕ ΣΤΑΦΊΔΕΣ, 

ΚΟΥΚΟΥΝΆΡΙ ΚΑΙ ΤΡΙΜΜΈΝΟ ΚΆΣΤΑΝΟ

Duck thigh confit and pumpkin risotto with raisins, pine cone and grated chestnut

ΤΣΟΥΡΈΚΙ² ΜΕ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΈΝΑ ΦΥΣΤΊΚΙΑ 

ΚΑΙ ΚΡΈΜΑ ΜΕ ΛΕΥΚΉ ΣΟΚΟΛΆΤΑ

Tsoureki² with caramelized pistachios and white chocolate cream

ΚΟΥΡΑΜΠΙΈΣ ΚΑΙ ΜΕΛΟΜΑΚΆΡΟΝΟ

Local traditional festive sweets

Price: 60€/guest • Serving Hours: 12:00-17:00

menu
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