
CHRISTMAS
Family Style | 25.12.2023

ΣΒΕΛΌΎΤΕ ΑΓΡΙΩΝ ΕΛΛΗΝΙΚΩΝ ΜΑΝΙΤΑΡΙΩΝ 

ΜΕ ΤΡΙΜΜΕΝΌ ΚΑΣΤΑΝΌ ΚΑΙ ΜΑΎΡΗ ΤΡΌΎΦΑ

Greek wild mushrooms velouté soup with grated chestnut and black truffle

ΦΡΕΣΚΌΨΗΜΕΝΌ ΨΩΜΙ & ΣΎΝΌΔΕΎΤΙΚΑ

Freshly baked bread with accompaniments

ΑΝΌΙΧΤΗ ΧΌΡΤΌΠΙΤΑ ΜΕ ΣΠΑΝΑΚΙ, ΠΡΑΣΌ, 

ΑΝΙΘΌ, ΓΙΑΌΎΡΤΙ, ΚΑΙ ΠΌΎΔΡΑ ΕΛΑΙΌΛΑΔΌΎ  

Open wild greens pie with spinach, leek, dill, yoghurt and olive oil powder

ΠΡΑΣΙΝΑ ΣΑΛΑΤΙΚΑ ΜΕ ΡΌΔΙ, ΚΑΡΎΔΙΑ, ΚΡΑΝΑ, 

ΑΝΘΌΤΎΡΌ ΚΑΙ ΝΤΡΕΣΙΝΓΚ ΜΕΛΙΌΎ

Green salad leaves with pomegranate, walnuts, dogberries, 

anthotyros cheese and honey dressing

ΠΑΝΤΖΑΡΌΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΚΑΡΎΔΙΑ, ΚΎΑΝΌ

 ΚΑΙ ΝΤΡΕΣΙΝΓΚ ΠΌΡΤΌΚΑΛΙ - ΚΌΎΜΚΌΎΑΤ  

Beetroot salad with walnuts, kiano blue cheese and orange-kumquat dressing

ΓΕΜΙΣΤΌ ΤΗΓΑΝΌΨΩΜΌ ΜΕ ΚΑΛΑΜΠΌΚΑΛΕΎΡΌ, 

ΞΙΝΌΜΎΖΗΘΡΑ ΚΑΙ ΘΎΜΑΡΙΣΙΌ ΜΕΛΙ

Stuffed “Tiganopsomo” traditional fried bread with corn flour, 

sour mizithra cheese and thyme honey

ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΌ ΨΗΤΌ ΧΌΙΡΙΝΌ, ΠΌΎΡΕΣ ΠΑΤΑΤΑΣ, 

ΨΗΤΑ ΣΠΑΡΑΓΓΙΑ, ΤΌΜΑΤΙΝΙΑ ΚΌΝΦΙ ΚΑΙ ΣΑΛΤΣΑ ΡΙΓΑΝΗΣ

Marinated roasted pork, potato puree, grilled asparagus, 

cherry tomatoes confit and oregano sauce

ΜΠΌΎΤΙ ΠΑΠΙΑΣ ΚΌΝΦΙ ΚΑΙ ΡΙΖΌΤΌ ΚΌΛΌΚΎΘΑΣ ΜΕ ΣΤΑΦΙΔΕΣ, 

ΚΌΎΚΌΎΝΑΡΙ ΚΑΙ ΤΡΙΜΜΕΝΌ ΚΑΣΤΑΝΌ

Duck thigh confit and pumpkin risotto with raisins, pine cone and grated chestnut

ΤΣΌΎΡΕΚΙ² ΜΕ ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΑ ΦΎΣΤΙΚΙΑ 

ΚΑΙ ΚΡΕΜΑ ΜΕ ΛΕΎΚΗ ΣΌΚΌΛΑΤΑ

Tsoureki² with caramelized pistachios and white chocolate cream

ΚΌΎΡΑΜΠΙΕΣ ΚΑΙ ΜΕΛΌΜΑΚΑΡΌΝΌ

Local traditional festive sweets

Price: 60€/guest • Serving Hours: 12:00-17:00

menu
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