


Menu
Welcome drink   Champagne cocktail 

Καλωσόρισμα   Amuse Bouche

Φρεσκοψημένο ψωμί & αρωματικό βούτυρο   Homebaked bread & flavored butter 

Βασιλικό καβούρι   King crab 
Ρέβα . Aβοκάντο . Tσίλι . Aφρός μαγιονέζας . Tηγανιτό ρύζι . Πέρλες Μπρίκ
Turnip . Avocado . Chili . Mayonnaise foam . Fried rice . Salmon brick pearls 

Πίτα Καισαρείας   Pita from Kesaria
Σφολιάτα . Πρόβειο προσούτο . Κρόκος κονφί . Custard Σαν Μιχάλη

Kρέμα λιαστής ντομάτας . Πιπεριά σε ζύμωση
Puff pastry . Mutton prosciutto . Confit egg yolk . San Michali cheese custard

Sun-dried tomato cream . Fermented pepper 

Ραβιόλι με χριστόψαρο   Ravioli with John Dory fish 
Σάλτσα μυδιών . Λευκή τρούφα . Λευκά σπαράγγια

Mussels sauce . White truffle . White asparagus 

Χοιρινό με τραγανή πέτσα   Crispy skin pork
Ταρτάρ μόσχου με σταφίδα και κουκουνάρι . Πουρές κυδώνι . Σάλτσα αρμπαρόριζα

Veal tartare with raisins and pine nuts . Quince purée . Rose geranium sauce 

Κλωστάρι με καρύδι   Klostari - traditional baklava from Epirus with walnut
Κρέμα τσουρέκι . Σουσάμι . Παγωτό κανέλλα

Sweet bun cream . Sesame . Cinnamon ice cream 

Mignardise

180œ | άτομο      180œ | guest      
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